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Seneste Medlemsmsde

Medlemsmode mandag den 16. april2007.
I medlemmernes l0 min., fortalte Kjeld Buhl om "Danske Lov" om regteskab,

herunder om forbudne led og hvad "Ssskende born og nrstssskende bsm" be-
tyder, si fik vi ogsi klarhed pi det. Derudover havde Kjeld tre gode kildehen-
visninger til de der 96r meget p5 nettet, nemlig:
www.sitecenter.dk/kkermit - Bevillinger til regteskab i Jylland.
www.geltzer.dk/index.php - Tingboger.
www.brejl.dk - Faestebreve og Skifter.

SKATTEBETALING.
Genealog Erik Kann, Kennedy
Instituttet - Statens Ojenklinik,
Kbh. satte et vrerdigt punktum pi
sesonen med sit foredrag,
"Skattebetaling". Vi fik en tur i
den skattemressige "vridemas-
kine" som vi sent vil glemme.
Skatter, har man kendt til i alle
tider, enten pi den ene eller den
anden mide. For slegtsforskere
er det en yderst givende kilde,
nir kirkebogerne ikke mere er
bevaret.
Det kan v&re en besvrerlig kilde
at arbejde med, men udbyttet kan
til gengeld vere stort. Gennem
registreringen kommer der
mange muligheder ind i billedet.
Piligningen, opkrn'ning og
betaling der ikke altid er det
samme som der er pilignet.
Skattebetalinger findes enten i en
protokol eller som en del afet

skatteregnskab. Kilderne kan hedde: Amtsregnskaber, jordebogsregnskaber,

krongodsernes godsregnskaber, familie - folke - og konsumtionsregnskaber samt
skattemandtalslister. Kildematerialet findes pi Landsarkiverne, men meget findes
endnu hos kommunerne 

Referent Leif Horsmark
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SENSOMMERUDFLUGT 1. september 2007.

I 6r gik turen til "Den Fynske Landsby". Som Sredvanligt var vi ogsi heldige med
vejret. De havde truet med regn, men vi hk en dag med perfekt vejr til en udflugt
af den art. Vi havde gennem Odense Museum f6et en aftale om rundvisning. Vores
guide var den pensionerede folkeskolelrerer Frede Madsen. Efter udsagn fra an-
satte i landsbyen, havde vi varet grumme heldige, Frede Madsen var en der kendte
forholdene og stedet serdeles godt. Han havde vreret ansat i Landsbyen i 15 Ar og
havde taget sig af alt hvad der havde med den gamle skole at gore.

Vi msdtes i den store information og
billetsalg hvor Frede Madsen kom
med lidt oplysninger om hvad vi
skulle se og hore om. Museet har i
en folketrelling fra 1845, udvalgt to
personer, Jorgen Hansen Ellegaard,
en fattig husmandsson der levede fra
1805 - 1871 og Karen Johannesdat-
ter, velhavende msllerdatter der le-
vede i t iden 1841 - 1884. De to har
intet med hinanden at gsre, men de
er valgt ud fordi man gennem dem
kan folge et levnedslsb i to meget
forskellige verdener, de som ikke havde si meget at gffie med og de som var noget
bedre stillet. Frede gik foran ned i landsbyen, her stoppede han ved det "store"
kryds, som blev regnet for byens centrum. Vejene gik ost - vest og nord - syd og
adskilte byen i to, alt hvad der li pi den vester side var for smikirsfolk, det pi den
ostre side var girdmrend og bedre stillede folk. Pi vestre sides hjorner li smeden,
byens "medicinmand" og altmuligmand og byens brandstation. Pi den sstre side
stod majstangen hvorpi man markerede forskellige festdage i Srets lsb. Nu om
dage bliver stangen ogsi brugt som flagstang. Herfra drejede Frede til hojre og gik
ad vejen ned mod mslledammen. Der passerede vi forbi "Sortebro kro" en Kgl.
privilligeret kro, som for at opretholde den status, mitte have en rejsestald, hvor
datidens postvogne kom og fik friske heste til den videre tur. I dag huser rejse-
stalden "Kapervogne". Gasterne kan kapre en hestevogn forspandt to fyrrige
Frederiksborger heste til en rundtur i landsbyen, et pragtigt skue for de der kan
lide den form for transpoft. Forbi kroen kom vi til landsbyens "gamle" indgang
som i dag bruges til opbevaring af de gamle dragter som bruges af de ansatte i
hojsresonen, juni, juli og august, nir der er "liv" i landsbyen, og i de perioder hvor
det er dirligt vejr et sted, hvor de kan opholde sig. Nreste stop var skolen fra Es-
kjer pi Tisinge. Den havde hsrt under godset Valdemar Slot og opkaldt efter da-
tidens godsejer Kammerherre Juul. Pi skolen havde Frede sl6et sine folder som
ansat i 15 ir og kunne mange historier fra den tid. Videre gik turen til Mollegirden
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hvor Karen meget vel kan vrere fsdt. Straks man trreder inden for dsren, for-
nemmer man, at man er kommet til et hjem, hvor der var flere penge at gore med.
Der var tallerkener i skabene, bestik i skufferne og kopper pi hylderne. Der var
fadebur med mad pi bordet og i skuffen under bordet i stuen var der brsd. Der var
"Dragkister" og "Ligkister" og hvad er det nu for noget?? Fejlagtigt har flere
betragtet en dragkiste som en kiste med 169. Nu lrerte vi pludselig, at en "Drag-
kiste" har form som en stor tung kommode med skuffer som man "Drager" ud. Har
man lrest nogle gamle slregtsromaner, er man ogsd stodt pi udtrykket, "En drag-
kiste med flere skuffer". Ni men si lrrte man det? Som velanset msllerdatter
mitte Karen jo lere noget. Derfor kom hun i tjeneste pi 6n af egnens storre girde.
Der skulle hun lere madlavning og andre ting, der horte sig til i de bedre stillede
girde. Vi fik en grundig indforing i det store arbejde der udfoldede sig i et sidant
kskken, bide med hensyn til bagningen og brygning af ol som jo er et helt kapitel
for sig, og ikke mindst den bedre anvendelse af mrelken i den forbedrede produk-
tion af smsr og ost. Senere kom Karen i prestegirden, hvor hun gjorde sig si godt
bemerket, at hun blev gift med prrsten, og endte som kone i prrestegSrden. Karen
dode i barselsseng 43 5r gammel, men blev dog forinden mor til to bsm.
Fra prrestegirden gik vi over til det lille fattige husmandssted, hvor Jorgen var
fodt og faderen ernrerede familien som treskomand. Pi hospitalet eller rettere
fattiggirden hvor hans bedsteforrldre boede sammen med 7 andre familier lrerte
han at lave husflid og tresko. Pi fattiggirden er der to lejligheder, der er indrettet
som boliger fra 1801 og 1901, og den eneste forskel er det lerklinede gulv, som
senere fik klinker og kokkenet, hvor man fsr lavede mad over 6ben ild, havde man
i l90l f6et komfur. Jorgens boelsted si vi ogs6, her havde han nedsat sig som
trresko-mager med sin familie. Derforuden var der plads til bide hsns, ko og gris.
Som tiden gik, blev boelstedet for smit, og Jorgen ksbte derfor Traskomagerhuset
hvor han dode.

Vi drak vores medbragte kaffe i
skyggen i den gamle have ved
lysthuset nrer vandmsllen. Efter
kaffen var der en time til at se sig
omkring inden vi kl. 1700 msdtes
ved bussen.
Vi ksrte ad den gamle Rugirds
landevej hjem, og for lige at fr
tingene sat pi plads holdt vi en
pause med en ol eller vand pi den
fine p. plads ved Hindevad. Laila

Kongerskov og Vita Horsmark havde bagt kage, Ruth Buhl og Karsten Thomsen
lavede kaffen og Jesper Ratjen og Leif Horsmark lavede turen.

Referent Leif Horsmark
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Hvad stir der?

I fortsettelse af "Ord og vendinger" i sidste nummer af Slregts-
Tidende, fortsrettes her med tilsvarende ord og vendinger anvendt i
erhverv m.m.

Denne gengivelse er klippet fra en af Landsarkivet i viborg udgivet
brochure/pjece, og kan hjrelpe os til at lrese og forsti ord, som man
ofte stoder pi i kirkebCIger og folketaellinger.

Herover vises et foto af tomrer i arbejde. Bemerk de serlige skser
der blev brugt til atforme bjrelkerne, samt tajet der afviger meget
fra hvordan en tomrer ser ud i dag.

Arbejdspladsen er carolinelunden ca. 1905, hvor tommer klargores
til husbyggeri. Foto udldnt af Lokal Historisk Arkiv. Fredericia.
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Skoning afbondens heste var dengang som nu et arbejdefor
smeden, og forgik som regel i det fri. Fotoet viser smedien i Stouby
1905. Foto udldnt af Lokal Historisk Arkiv, Fredericia.
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Den danske folkekarakter
I sidste nummer af "Slregts-Tidende" var det jydernes serpreg, som ganske

rammende blev afdrekket af seminarielarer Marinus Sorensen, i hans lrerebog
"Danmark. Land og Folk" fra 1895.

Fynboerne mi have ventet spsndt, men nu er turen kommet til dem: (i uddrag).

Tegning af
H.Jensenius

itf^

,;*r"4ffi
- .lu er en inderlig belenkotn mand ftI.C.Andersen: Hvad fatter ggr..)

"Fynboerne. Man kan med en vis Berettigelse kalde Fynboerne for Bsrnene i det

danske Folk, Sjrellrendeme for de unge og Jydeme for de gamle . . .

Af aandelige Egenskaber, som ere iojnefaldende hos Born, maa n&vnes Livlighed

og Munterhed, Troskyldighed og Lettroenhed, Bevegelighed og Ustadighed,
Fojelighed, Venlighed og Sanselighed. Fynboerne ere muntre Folk. Om

Sommeren, naar der arbejdes i Marken, lyder Luften af Sang og Klang, efter
Arbejdstiden hsrer man alle Vegne Harmonikaens Toner, hvilket babariske

Instrument de fleste Bsnderkarle kunne traktere ...
Ved Bondergilderne eller ved andre selskabelige Sammenkomster er der en
Munterhed, som man neppe finder i andre Landskaber: Der bliver sunget Viser,

fortalt Historier, sagt Vittigheder og leet saa hjerteligt, ikke at tale om, at "Dansen

gaar saa let gennem Lunden." Det er temmelig almindeligt paa Fyn, at de unge

Folk i en Gaard, Karle, Piger og Drenge, holde Dans, naar Arbejdet er endt . . . I

s.i;l
? , \
( z  l
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1 , .  I
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Sommertiden vrimler det med Fester i alle mulige Anledninger, Grundlovsfester i
hvert andet Sogn, Skyttefester, Amts- og private, Fester for Slagdagene i den
forste slesvigske Krig, Hsstfester og mange andre. Om Vinteren gaar det lss med
Maskerader, Juletraer, Fastelavnsgilder og Sessionsballer, og ved alle disse, selv
ved Juletreerne, er det Dansen, det kommer an paa. . . .

Fynboernes Lyst til at more sig ser man ogsaa i deres flittige Besog i Ksbstreder-
ne. . . Det er helt morsomt at se deres uskyldige Glrede over Butikkerne og over
at msde gode Venner og Naboer. . .

Fynboernes barnlige Sind finder man ogsaa i Troskyldighed. Der er neppe noget
Sted i Danmark saadant et Marked for Voltakorset, Sybilles Livsvrekker, elek-
triske og andre Hurnbugsmagere, sotn her. Fynboernc have, ligesom andre Born,
ondt ved at tro paa Menneskenes Slethed.

Fynboerne ere de mildeste og venligste af alle Danske. Man ser det i Familielivet,
hvor de ikke er bange for at vise deres Fslelser. . . . Jeg gad nok vide, hvor i
Danmark det kunne finde sted, at en Moder givcr sine voksne Born, Sonner og
Dotre, et Godnatkys, uden netop paa Fyn eller Langeland. Kommer man til at tale
med en Fynbo, da har man hans Fortrolighed straks. Han giver sig ojeblikkelig hen
til den, sorn indgyder harn Tillid, og giver alt uden synderligt Forbehold. . . .

Venskabs- og Krerlighedsforhold knyttes meget hurtigt, ere meget vanne, saa
lrenge de vare, men det er ikke altid hele Livet. Hvad Venskabet angaar, da maa
det anses for mere paalideligt end Krrlighedsforbindelser. Disse knyttes nemlig
ofte i en faft, men de blive ogsaa tidt hurtigt hevede. . . . Denne Lsshed i disse
Forhold, i Forbindelse med en strerk Sanselighed, er Aarsag til, at Fyn og dets
Biplanet, Langeland, ere de losagtigste Steder i Danmark. Man kan jo kun dsmme
i disse Sager efter Antallet paa de uegte Fodsler. . . .

Fynboerne Sanselighed kendes ogsaa paa den Omsorg, de vise for Legemets For-
plejning med mad og Drikke. Det er en bekendt Sag, at Bonderne i Almindelighed
spise bedre mad her end i andre landskaber, . . . I Hsstens Tid bliver der imellem
de regelmenterede 5-6 Maaltider indskudt 3-4 mindre, som bestaa i en Dram og
nogle ,€bleskiver.

Hvem der vil begynde paa noget nyt, stort eller smaat, aandeligt eller timeligt,
kommer lettest i gang, rraar han begynder i Fyn. Her er Grundtvigianismens rette
Vugge, her ere Hojskoler, Friskoler, Bornehjem og Skytteforeninger opklrekkede.
Alle Opfindelser paa Industriens og Landbrugets Omraade spire forst og frodigst
f r e m h e r . . . .
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Den Lyst, som alle Born have til, hvad der er prent og pynteligt, kan man ogsaa
finde hos "Danmarks Bsrn". Ingen Steder i vort Land findes hos Bsndeme saa
smukke Boprele eller haver som i Fyn. . . . Andre Steder i Danmark ser man
sjreldent en Bondekarl med en Blomst i Knaphullet; her hsrer det nasten med til
Sondagspynten om Sommeren. . . .

Fynboen glader sig ikke alene over sit smukke Hjem, men ogsaa over Naturens
Skonhed, for saa vidt han kan se den. Og det er da Vaarens og Sommerens
Herlighed, der serlig tiltaler ham, og her maa ikke glemmes Fuglesangen. . . .
Sksnt man aldrig ser nogen dansk Bonde vise saadan en glede over Naturen:
Have, Mark og Skov, som Fynboen, skont man aldrig ser nogen i den Grad strrebe
efter at have sit Hus og sine Ting pyntelige, saa tsr man dog ikke deraf slutte, at
hans Sksnhedssans er mere udviklet ens Sjellenderens og Jydens. Det er vel
snarere den bamlige Lyst til alt, hvad der er ksnt og prent, thi hvad der pyntes med
herovre, er just ikke altid saa smagfuldt. . . .

Dyrkningen af alle Slags Havefrugter staar hojest paa Fyn. . . .

Fynboerne er vistnok de smukkeste af den danske Befolkning. Ders Legeme er
slankt, let og smidigt, deres Ansigt mildt og kont. Hele deres udvortes Vresen er
behageligt og elskvrerdigt. "

EGNSRETTER

(Foredrag af Ruth Buhl pi vores SL,IEGTSTEMA-AFTEN den 28. nov 2006)

Det er ikke muligt at give en fuldstrendig beskrivelse af danske egnsretter gennem
tiderne. Der findes ikke tilstrrekkeligt reldre kildemateriale og madlavningens
historie er et forssmt omride, i Danmark som i udlandet.
"Si gammel som kogekunsten er, har den selvfolgelig sin lange og interessante
historie. Historiens oldfolk, de gamle nordboere og Homers krigere, niede ikke
meget langere end til losningen af kogekunstens opgave, at fl tilstrrekkeligfade."
I tidligere tid er der skrevet forsvindende lidt om de regionale kostvaner, og der
frndes kun ffi optegnelser fra nyere tid. Dog kan man ud fra de kilder man har til
ridighed danne sig et indtryk af den egnsprregede madlavning, om end med huller
her og der. Man kan trakke visse linier op, og mere eller mindre klart se en
udvikling eller en sammenheng.
De fsrste kogeboger, man kender til, stammer fra Athen og Rom.
Den forste danske kogebog udkom i ir 1616, altsi under Christian den Fjerde.
siden er det giet slag i slag. De fsrste kogeboger var henvendt til adelen. Tyendet i
kskkenet mitte klare sig med, hvad de havde fiet overleveret mundtligt fra deres
modre, som igen havde fbet fra deres msdre.
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Fsrst omkring 1800-tallet dukkede de fsrste egentlige kogeboger for almindelige
mennesker op.
Madam Mangor skrev og udgav "Kogebog for smi Husholdninger" i 1837, og den
blev en enonn succes. i ca. 40 oplag.
Der findes ikke nogen egentlig definition pi , hvad egnsretter er, eller hvor stor en
egn skal vrere, ffir det er en egn? Er det en gade? Er det en by eller kommune? Er
det et amt eller en landsdel? Svaret er ikke si enkelt.
Egnsretter viser tydeligt hvilke rivarer der var tilgrengelige pi egnen og pi det
tidspunkt retten omtales. Nar kysten ser man retter med fisk og skaldyr. Inde i
landet dominerer gronsager og kod fra husdyr i retteme. I egne nrer Danmarks
grenser ses inspiration fra vore nabolande, og i egne med mange indvandrere,
sisom polakkerne pi Lolland og hollrendeme pi Amager, har vi naturligvis ogsi
fiet en masse madopskrifter fra deres hjemlande.
Tilberedningsmiden af egnsretter er overleveret i praksis gennem reldre kvinder til
yngre. Retteme ses yderst sjreldent i trykte kogeboger, i hvert fald ikke i de
regionale varianter, og nresten lige si sjrldent i de gamle hindskrevne kogeboger,
hvori husmsdre fsr samlede opskrifter som de fik fra reldre familiemedlemmer
eller nabokoner.
Gennemblader man disse hindskrevne opskriftesamlinger konstaterer man at de
for de eldres vedkommende si godt som alle kun bringer opskrifter pi vafler,
sprutkager, krumkager, knrepkager, gode rid, peberkager, honningkage og
sosterkage, og for de nyeres vedkommende kun pi det vi i dag kalder smikager
samt terter, desserter og lignende.
De daglige kod- og fiskeretter lrerte pigerne at lave af deres mor, eller af deres
svigermor, hvis de blev gift pi en egn med andre kosttraditioner, og om den slags
mad behsvede man ikke at skrive noget ned.
Vafler og kager var derimod ikke daglige retter, de var noget man skulle brillere
med, n8r der kom gester. Derfor var husmsdrene interesseret i at fa nedskrevet
fremgangsm6de, mil og vegt, nir de i et hjem fik serveret bagvrerk som de kunne
trenke sig at glade (og imponere) medsostrene med.
Da skikken med kaffebord vandt frem i sidste halvdel af 1800-tallet, isrer pi
landet, kom der for alvor gang i indsamlingen af opskrifter.
Det store kaffebord med lagkage, reblekage, kringle, boller, smikager og andet rart
hsrer fortrinsvis hjemme i landbomiljoet.
Kostvanerne har ikke veret ens i de forskellige sociale lag og i de forskellige
miljoer, i fiskerhjem har man ikke spist det samme som pi bondergirde, og der har
vreret forskel pi maden i Ksbenhavn, kobstederne og pi landet, men det er en
forskel der gradvis er udjrvnet i lsbet afdet tidligere Srhundrede.
I 150O-tallet var der ved hoffet og hos adelen p5 mode at bruge de for Danmark
forholdsvis nye krydderier: peber, nellike, ingefrer muskat, kanel og safran, der i
lsbet afirhundredet blev billigere pi grund afopdagelsen afnye soveje til de
fierne lande med disse eksotiske varer. Mandler, korender, rosiner, svesker, sukat,
citroner og appelsiner blev ogsi anvendt meget i madlavningen.
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Fra Landbohistoriske billeder. Pd landet blev der bagt brod til en uge eller mere ad gangen. Ndr ovnen
var varmet op, blev aske og gloder skubbet ud i siderne. I detforste brod blev der anbragt et lys, sd
man kunne se at scette de nerste brod rigtigl i ovnen.

Blandt de retter, som de forskellige kilder nrvner tiest, er helstegt pattegris, postej
vinsuppe, risengrod, sodsuppe, reblegrod ogrsdgrsd med flsde, og den meget fine
og sj€ldne ret jordber med flsde og sukker.
Nyt og fin var ogsa konfekt, hvilket var betegnelsen for flere forskellige slags
lakkerier tilberedt med sukker, som sukkerovertrukne tsrrede frugter, bolcher
m.m.
Marcipan der dengang ligeledes var noget nyt i Danmark, og kun blev spist af de
mest velhavende, og blev som regel ogse benrevnt konfekt.
Dog indgik der ogsi retter som ud fra en nutidig opfattelse mi regnes for mere
beskedne. Som f.eks. ved Christian den 2.'s hofblev der serveret saltet okseksd,
kil med flrsk, sild klipfisk; og vildtbrad, og groffenbrad omtales, uden at det er
n&rrnere defineret hvad disse betegnelser dengang drekkede.
Overgangen til komfuret, som aflosning for det ibne ildsted til daglig madlavning
og for den store ovn til brodbagning, var af stsrste betydning. Husmoderen og
hendes eventuelle medhjelpere fik bedre vilkir. Arbejdet blev mindre
anstrengende, og der kunne varieres mere. Hullerne i komfuret gjorde det muligt at
stege eller koge flere madvarer pfl en gang; man behsvede ikke i sA hoj grad som
tidligere, i de mindre husholdninger, atty til sammenkogte retter. Tillige blev man
fri for at bage et stort antal brod ad gangen, og der var mulighed for oftere og uden
si stort besvar atbage "finere" brod , som sosterkage og sandkage; og leveren
kunne bruges til leverpostej, mens man fsr kun havde udnyttet den til finker og
leverpolse.
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Tekniske og sociale fremskridt, rationalisering inden for landbrug og fiskeri
forbedrede transportmidler og den heraf folgende udvikling bort fra selv-
forsyningsprincippet fsfie fra omkring sidste Srhundredes begyndelse til at
madlavningen lidt efter lidt mistede sit regionale s@!pr@9.
Nye madskikke skubbede egnsretter til side, Prossekagen miLtte vige for den fra
Tyskland indforte julekage, og fullingstegen for anden og "finere" julemad som
gis, and eller flrskesteg.
Snobberiet og trangen til at folge moden, og hensynet til hvad andre spiste, har
nok gjort sit.
Begreberne eftermiddagskaffe, aftenkaffe og kaffebord som selskabelige fore-
teelser bidrog til at fordrive egnsretterne. Spisegilderne med de lokalt prregede
retter forsvandt mange steder til fordel for kaffegilder og nogle af de gamle kager
blev endret.
Kartoflen, der langsomt vandt indpas i den daglige kost i lsbet af 18O0-tallet
fordrev klumper og melbuddinger som f,zldemad i de fleste hjem.
Det er lettere at srette en gryde kartofler pi bordet end at lave en portion klumper.
Madlavningen blev efterhinden standardiseret, og her kommer kogebogerne, der
blev en god salgsvare fra omkring 1850, husholdningsskoler og husholdnings-
kurser ind i billedet.
De skabte ensartethed i de danske kskkener. De forskellige retter affersk
plukkekod, blev aflsst afden nationale frikadelle, hakkebofog den hakkede
karbonade, mens plukkeksdretterne af rester til biksemad landet over.
Frikadellen der i 1700{allet for det meste kun bestod af hakket kod og talg, samt
krydderier blev i tidens lsb standardiseret til den frikadelle vi spiser i dag.
Sammen med den kom si leverpostejen.

Om lyst og ulyst pi mad.

Gd ikke til bords, for vist, du ved om
ut muven er tom

Efter det sidste mdkid du jik
og fro bordet du gik,

Tagfor dig af maden, ndr madlyst da hur
den sog er klar

spis det som gir WiS smag i din mand
den regel er sand.
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SUEGTSTEMA-AFTENER

Tirsdagene den24. og 31. oktober, den 6., 20. o928. november 2007
(NB: Bemark ikke den 13. november), indbydes medlemmeme til 5 aftenmoder,

hvor vi efter et oplreg om et udvalgt emne, l&ser dokumenter med gotisk skrift og

snakker sla gtsforskning.

Planlagte emner er:
Medicinalberetninger og dodsattester: Jesper Raden.
Scanning og billedbehandling af fotos: Alex Bach Kristensen.
Tingboger: Kjeld Buhl.
Brug af kort: Jesper Ratjen.
Landbrugstrellinger: Jens Hansen.

Msderne begynder kl. 19.00 - Alle er velkomne - det koster l0 k. pr. gang incl.

kaffe/te og evt. fotokopier - forhindstilmelding er ikke nodvendigt.

---o--

ARKIVERNES DAG

Ester Norrelykke oplyser, atlardagden 10. november holder Kauslunde-Gamborg

Lokalhistoriske Arkiv Sbent hus kl. l3 - 16.
Arets tema er "Mennesket
i Arkivet". Udstillingen
fra marts "Skomagere og
treskomand" henger
stadig.

Pi de Lokalhistoriske
Arkiver i Fredericia,
Middelfart og Kauslunde
deltager foreningen med
udstillinger om emnet
lordag den 10. november
2007 frakl. l0 t i l  kl. 16.
(Kauslunde dog fra kl. 13
t i lk l .  l6) .

Klargoring af sidste drs udstilling i
Fredericia pd arkivernes dag.
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