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Seneste Medlemsmade

Medlemsmede mandag den 16. april 2007.

I medlemmernes 10 min., fortalte Kjeld Buhl om "Danske Lov" om agteskab,
herunder om forbudne led og hvad "Seskende bern og nestseskende born" be-
tyder, sa fik vi ogsé klarhed pa det. Derudover havde Kjeld tre gode kildehen-
visninger til de der gar meget pa nettet, nemlig:
www.sitecenter.dk/kkermit - Bevillinger til @egteskab 1 Jylland.
www.geltzer.dk/index.php - Tingbeger.
www.brejl.dk - Fastebreve og Skifter.

SKATTEBETALING.
Genealog Erik Kann, Kennedy
Instituttet - Statens @Qjenklinik,
Kbh. satte et veerdigt punktum pa
saeesonen med sit foredrag,
"Skattebetaling". Vi fik en tur i
den skattemassige "vridemas-
kine" som vi sent vil glemme.
Skatter, har man kendt til i alle
tider, enten pa den ene eller den
anden made. For slegtsforskere
er det en yderst givende kilde,
nér kirkebaggerne ikke mere er
bevaret.
Det kan vare en besvearlig kilde
at arbejde med, men udbyttet kan
til gengeeld vare stort. Gennem
registreringen kommer der
mange muligheder ind 1 billedet.
Paligningen, opkravning og
betaling der ikke altid er det
samme som der er palignet.
Skattebetalinger findes enten i en
— protokol eller som en del af et
skatteregnskab Kilderne kan hedde: Amtsregnskaber, jordebogsregnskaber,
krongodsernes godsregnskaber, familie — folke — og konsumtionsregnskaber samt
skattemandtalslister. Kildematerialet findes pa Landsarkiverne, men meget findes
endnu hos kommunerne.

Referent Leif Horsmark



SENSOMMERUDFLUGT 1. september 2007.

I &r gik turen til "Den Fynske Landsby". Som Szadvanligt var vi ogsa heldige med
vejret. De havde truet med regn, men vi fik en dag med perfekt vejr til en udflugt
af den art. Vi havde gennem Odense Museum féet en aftale om rundvisning. Vores
guide var den pensionerede folkeskolelaerer Frede Madsen. Efter udsagn fra an-
satte 1 landsbyen, havde vi veeret grumme heldige, Frede Madsen var en der kendte
forholdene og stedet serdeles godt. Han havde veret ansat i Landsbyen i 15 &r og
havde taget sig af alt hvad der havde med den gamle skole at gore.

Vi madtes i den store information og
billetsalg hvor Frede Madsen kom
med lidt oplysninger om hvad vi
skulle se og here om. Museet har 1
en folketeelling fra 1845, udvalgt to
personer, Jorgen Hansen Ellegaard,
en fattig husmandssen der levede fra
1805 - 1871 og Karen Johannesdat-
ter, velhavende mollerdatter der le-
vede 1 tiden 1841 - 1884. De to har
intet med hinanden at gare, men de
er valgt ud fordi man gennem dem
kan folge et levnedsleb i to meget
forskellige verdener, de som ikke havde sa meget at gere med og de som var noget
bedre stillet. Frede gik foran ned i landsbyen, her stoppede han ved det "store"
kryds, som blev regnet for byens centrum. Vejene gik st - vest og nord - syd og
adskilte byen i to, alt hvad der 1a pa den vester side var for smakarsfolk, det pa den
ostre side var gardmand og bedre stillede folk. Pa vestre sides hjerner 14 smeden,
byens "medicinmand" og altmuligmand og byens brandstation. Pa den @stre side
stod majstangen hvorpa man markerede forskellige festdage i arets lob. Nu om
dage bliver stangen ogsé brugt som flagstang. Herfra drejede Frede til hgjre og gik
ad vejen ned mod melledammen. Der passerede vi forbi "Sortebro kro" en Kgl.
privilligeret kro, som for at opretholde den status, métte have en rejsestald, hvor
datidens postvogne kom og fik friske heste til den videre tur. I dag huser rejse-
stalden "Kapervogne". Gasterne kan kapre en hestevogn forspendt to fyrrige
Frederiksborger heste til en rundtur i landsbyen, et pragtigt skue for de der kan
lide den form for transport. Forbi kroen kom vi til landsbyens "gamle" indgang
som i dag bruges til opbevaring af de gamle dragter som bruges af de ansatte i
hgjsaesonen, juni, juli og august, nar der er "liv" i landsbyen, og i de perioder hvor
det er darligt vejr et sted, hvor de kan opholde sig. Neste stop var skolen fra Es-
kjeer pa Tasinge. Den havde hert under godset Valdemar Slot og opkaldt efter da-
tidens godsejer Kammerherre Juul. P4 skolen havde Frede sléet sine folder som
ansat i 15 &r og kunne mange historier fra den tid. Videre gik turen til Mollegarden
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hvor Karen meget vel kan vare fodt. Straks man treeder inden for deren, for-
nemmer man, at man er kommet til et hjem, hvor der var flere penge at gare med.
Der var tallerkener i skabene, bestik i skufferne og kopper pa hylderne. Der var
fadebur med mad pa bordet og i skuffen under bordet i stuen var der brad. Der var
"Dragkister" og "Lagkister" og hvad er det nu for noget?? Fejlagtigt har flere
betragtet en dragkiste som en kiste med lag. Nu leerte vi pludselig, at en "Drag-
kiste" har form som en stor tung kommode med skuffer som man "Drager" ud. Har
man laest nogle gamle sleegtsromaner, er man ogsa stedt pa udtrykket, "En drag-
kiste med flere skuffer". Na men sé leerte man det? Som velanset mollerdatter
matte Karen jo laere noget. Derfor kom hun i tjeneste pa én af egnens storre garde.
Der skulle hun lere madlavning og andre ting, der herte sig til i de bedre stillede
garde. Vi fik en grundig indfering i det store arbejde der udfoldede sig i et sadant
kokken, bade med hensyn til bagningen og brygning af ol som jo er et helt kapitel
for sig, og ikke mindst den bedre anvendelse af malken i den forbedrede produk-
tion af smer og ost. Senere kom Karen i praestegarden, hvor hun gjorde sig sa godt
bemarket, at hun blev gift med presten, og endte som kone i praestegarden. Karen
dede i barselsseng 43 r gammel, men blev dog forinden mor til to bern.
Fra preestegarden gik vi over til det lille fattige husmandssted, hvor Jergen var
fodt og faderen ernzrede familien som traeskomand. Pa hospitalet eller rettere
fattiggarden hvor hans bedsteforaldre boede sammen med 7 andre familier leerte
han at lave husflid og treesko. Pa fattiggarden er der to lejligheder, der er indrettet
som boliger fra 1801 og 1901, og den eneste forskel er det lerklinede gulv, som
senere fik klinker og kekkenet, hvor man for lavede mad over aben ild, havde man
11901 faet komfur. Jorgens boelsted sa vi ogsa, her havde han nedsat sig som
traesko-mager med sin familie. Derforuden var der plads til bade hens, ko og gris.
Som tiden gik, blev boelstedet for smat, og Jergen kebte derfor Traeskomagerhuset
hvor han dede.

et Vi drak vores medbragte kaffe i
skyggen 1 den gamle have ved
lysthuset nar vandmellen. Efter
kaffen var der en time til at se sig
omkring inden vi kl. 1700 medtes
ved bussen.
Vi kerte ad den gamle Rugards
landevej hjem, og for lige at fa
tingene sat pa plads holdt vi en
pause med en ol eller vand pa den
fine p. plads ved Hindevad. Laila
Kongerskov og Vita Horsmark havde bagt kage, Ruth Buhl og Karsten Thomsen
lavede kaffen og Jesper Ratjen og Leif Horsmark lavede turen.

Referent Leif Horsmark




Hvad star der?

I fortsettelse af “Ord og vendinger” i sidste nummer af Slagts-
Tidende, fortsattes her med tilsvarende ord og vendinger anvendt i
erhverv m.m.

Denne gengivelse er klippet fra en af Landsarkivet i Viborg udgivet
brochure/pjece, og kan hjzlpe os til at laese og forsta ord, som man
ofte steder pa i kirkebeger og folketallinger.

Herover vises et foto af tomrer i arbejde. Bemeerk de scerlige okser
der blev brugt til at forme bjcelkerne, samt tajet der afviger meget
Jra hvordan en tomrer ser ud i dag.

Arbejdspladsen er Carolinelunden ca. 1905, hvor tommer klargores
til husbyggeri. Foto udlant af Lokal Historisk Arkiv, Fredericia.
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Det betyder ordet:

Aftagtsenke = Vedkommende fir understattelse fra en
gird eller et hux, og er enke eflers havde hun blot
vaeret Aftegtskone. Bt andet ord er “Undertagsmand fone™

Arbedsmand = arbejdsmand. Kan ogsd staves "Ar-
beidsmand”, Arbeiderske, hvis det er en kvinde.

Arvefastegirdmand

Aftaegishusmand = Vedkommede har veeret husmand,
men er rui pd aftrgt.

Aftegtsmand = Vedkommende fir understetielse fra en
gard eller et b,

Almisselem = Vedkommende fir fatigundertetteke.

Boelsmand = Vedkommende har et *boelssted” dvs. en
slags husmandssted.

Bonde og Gaardbeboer. (Ses tit i folketaelinger.)
Bettler =Betler, tigger

Blind.

Badker.

Dagleier = Daglejer, dvs. lpsarbejder. Er det en kvinde,
Jan hun kakdes *daglejerske”.
Dagloner = Daglencer, dvs. lasarbejder.

Distriktschirurg = Distritskinurg, szer ved vaccinationer.
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Det betyder ordet:

Enke.

Enkernadame.

Enkemand.

Fattiglem =Vedkommende fir fattigundertisticlse.
Fisker,

Forpagter.

Frue. Bruges om kvirder, der ikke tiharer bordestanden
Froken. Beuges meer om detre af b, praster, militzere mv.
Gaardbestyrer = Grdbestyrer

Gaardeier = Glrdejer

Gaardforpagter = Glrdforpagter

Givt Kone = Gift kore

Gaardkone = Girdkane, kone pd en bondeghed, Ordet
Fuskone om en der er gift med en husmand findes ogs.

Gaardmand = Girdmand.
Gaar paa Omgang i Sognet = Ds. at vedkommende
ghr fra sted Uil sted og bliver forsorget

Gjordemoder = Jordemaoder

Havende et Hus = Husmand. (kan ses i folketatlinger)



Sadan 4an ordet se ud: Det betyder ordet:
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Gu o
yﬂmﬁ 7% ) Huusfolk = Et egiepar, der har et usmandssted.

i “:", sk soiedl Huusmand = Husmand.
//”{;\(t)af)y%;, ) Husmd. og Huggere = Husmand og breendehugger.
J

% v Hustrue = Hustnu,
/ st
oy ) Hospitals Lemn = Beboer i stiftekse for fatlige og syge
2 ﬁ{/fuﬂb o lerietfattighs. ,
f‘;ﬂ 0 Hoker.

4 Inderste = Bor ti keje. Arbeiler som regel som kesarbej-
gﬁu%ﬁt .
der, og har egen wsstand.

‘ajfu&v,«ﬁn i f*’v‘méag‘?é Inderste og gaar i Dagl. = Inderste og ghr i dageje.

Dws. lesarbejder.

m Indsidder = Bor til leje, som regel lesarbejder.
[l
%&%ﬂj Jordles Huusmd. = Husmand wden egen jord.
. o .
o |

M Kizriste = Kareste. Bruges ofte om praestens og
degnens kone. “Praestens Kaereste™ = praestens kone.

Indsidderske = Kvindelig indsidder

Jomfru.,

A

,?,. WQ Kroemand = Kromand.
230l LandSoldat. Mantan ogsh mede betegnelserne
“Nationakoldat” efier "Gevorben (aitsd: hvervet) Soldat”
Lot o %1 Lever af Aftzegt
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Det betyder ordet:

Muurmester = Murermester.

naerer sig ved at spinde

naeres ved Folkes Godhed = Dws, lever af almisser,

nediidende= redidende, fattig..
Orrlgberske = Dvs. en kvinde uden fast bopzl.
Emzrer sig ofte ved tiggeni. En mand kaldes Omicber,

Parsellist = Husmand pi en parcel, dvs. jordstrykke, der
er solgt fra en gard.

Pastor

Pensionist

Pige = Pige, enten Pige pd en gird, iencstepige - eller
ugi kinde (omin) fx. ved mglesiabsindglekse.
Skomager

Skrder = Skreedder

Slagter

Smed

Snedker

Sognefoged

Spillemnand
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Sidan an ordet se ud: Det betyder ordet:

mengp Tiennnestefolk == Tjenestefollc Et andet ord kan vaere

“Trennestetyenda”.

gw% £/ Tiennestekad.

%«;«%5 7‘1 Tjenestepige

4 > and =T
e ncing j Temmerm armrer

A‘Mﬂﬁ Taabelig = Evnesvag, sindssyg o). Bgn.

v Y . st Frusati = Kuinde, der har (et barm udenfor
%(//vé:oc érlitacesicey g;lzm:mﬂ mmer '
7{9@&&75’3&; Mﬁt?ﬂ" W‘ a—f ,L{\,Eu,f Vanfer, nyder aimisse af Sognet.

Vaver., Man kan ogst stede pd ordet Varverske®, altsi
#arad7  hnis der er tale om en kvindelige vaever.

Skoning af bondens heste var dengang som nu et arbejde for
smeden, og forgik som regel i det fri. Fotoet viser smedien i Stouby
1905. Foto udlant af Lokal Historisk Arkiv, Fredericia.
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Den danske folkekarakter

[ sidste nummer af ”Slaegts-Tidende” var det jydernes sa@rprag, som ganske
rammende blev afdakket af seminarielerer Marinus Serensen, i hans lerebog
“Danmark. Land og Folk™ fra 1895.

Fynboerne ma have ventet spendt, men nu er turen kommet til dem: (i uddrag).

Tegning af
H.Jensenius

‘ — G
— - == e ~1\%
— PRSIV 7S A SR /447

- du er en inderlig betenksom mand (H.C.Andersen: Hvad fatter ggr..)

“Fynboerne. Man kan med en vis Berettigelse kalde Fynboerne for Bornene i det

danske Folk, Sjzlleenderne for de unge og Jyderne for de gamle . . .

Af aandelige Egenskaber, som ere igjnefaldende hos Bern, maa nzvnes Livlighed
og Munterhed, Troskyldighed og Lettroenhed, Bevagelighed og Ustadighed,
Fojelighed, Venlighed og Sanselighed. Fynboerne ere muntre Folk. Om
Sommeren, naar der arbejdes i Marken, lyder Luften af Sang og Klang, efter
Arbejdstiden herer man alle Vegne Harmonikaens Toner, hvilket babariske
Instrument de fleste Benderkarle kunne traktere ...

Ved Bendergilderne eller ved andre selskabelige Sammenkomster er der en
Munterhed, som man nzppe finder i andre Landskaber: Der bliver sunget Viser,
fortalt Historier, sagt Vittigheder og leet saa hjerteligt, ikke at tale om, at "Dansen
gaar saa let gennem Lunden.” Det er temmelig almindeligt paa Fyn, at de unge
Folk i en Gaard, Karle, Piger og Drenge, holde Dans, naar Arbejdet er endt . . . I
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Sommertiden vrimler det med Fester i alle mulige Anledninger, Grundlovsfester 1
hvert andet Sogn, Skyttefester, Amts- og private, Fester for Slagdagene 1 den
forste slesvigske Krig, Hostfester og mange andre. Om Vinteren gaar det los med
Maskerader, Juletraeer, Fastelavnsgilder og Sessionsballer, og ved alle disse, selv
ved Juletreerne, er det Dansen, det kommer an paa. . . .

Fynboernes Lyst til at more sig ser man ogsaa i deres flittige Besog i Kobstader-
ne. .. Det er helt morsomt at se deres uskyldige Glaede over Butikkerne og over
at mode gode Venner og Naboer. . .

Fynboernes barnlige Sind finder man ogsaa i Troskyldighed. Der er neeppe noget
Sted 1 Danmark saadant et Marked for Voltakorset, Sybilles Livsvakker, elek-
triske og andre Humbugsmagere, som her. Fynboerne have, ligesom andre Born,
ondt ved at tro paa Menneskenes Slethed.

Fynboerne ere de mildeste og venligste af alle Danske. Man ser det i Familielivet,
hvor de ikke er bange for at vise deres Folelser. . . . Jeg gad nok vide, hvor i
Danmark det kunne finde sted, at en Moder giver sine voksne Born, Senner og
Dotre, et Godnatkys, uden netop paa Fyn eller Langeland. Kommer man til at tale
med en Fynbo, da har man hans Fortrolighed straks. Han giver sig gjceblikkelig hen
til den, som indgyder ham Tillid, og giver alt uden synderligt Forbehold. . . .

Venskabs- og Kerlighedsforhold knyttes meget hurtigt, ere meget varme, saa
leenge de vare, men det er ikke altid hele Livet. Hvad Venskabet angaar, da maa
det anses for mere paalideligt end Karlighedsforbindelser. Disse knyttes nemlig
ofte 1 en fart, men de blive ogsaa tidt hurtigt haevede. . . . Denne Loshed i disse
Forhold, i Forbindelse med en sterk Sanselighed, er Aarsag til, at Fyn og dets
Biplanet, Langeland, ere de losagtigste Steder i Danmark. Man kan jo kun demme
1 disse Sager efter Antallet paa de uagte Fodsler. . . .

Fynboerne Sanselighed kendes ogsaa paa den Omsorg, de vise for Legemets For-
plejning med mad og Drikke. Det er en bekendt Sag, at Bonderne i Almindelighed
spise bedre mad her end i andre landskaber, . . . 1 Hostens Tid bliver der imellem
de regelmenterede 5-6 Maaltider indskudt 3-4 mindre, som bestaa i en Dram og
nogle ZEbleskiver.

Hvem der vil begynde paa noget nyt, stort eller smaat, aandeligt eller timeligt,
kommer lettest i gang, naar han begynder i Fyn. Her er Grundtvigianismens rette
Vugge, her ere Hojskoler, Friskoler, Barnehjem og Skytteforeninger opkleekkede.
Alle Opfindelser paa Industriens og Landbrugets Omraade spire forst og frodigst
frem her. . . .
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Den Lyst, som alle Barn have til, hvad der er paent og pynteligt, kan man ogsaa
finde hos "Danmarks Barn”. Ingen Steder i vort Land findes hos Benderne saa
smukke Bopzle eller haver som i Fyn. ... Andre Steder i Danmark ser man
sjeldent en Bondekarl med en Blomst i Knaphullet; her horer det nasten med til
Sendagspynten om Sommeren. . . .

Fynboen gleder sig ikke alene over sit smukke Hjem, men ogsaa over Naturens
Skenhed, for saa vidt han kan se den. Og det er da Vaarens og Sommerens
Herlighed, der sarlig tiltaler ham, og her maa ikke glemmes Fuglesangen. . . .
Skent man aldrig ser nogen dansk Bonde vise saadan en glade over Naturen:
Have, Mark og Skov, som Fynboen, skent man aldrig ser nogen i den Grad strebe
efter at have sit Hus og sine Ting pyntelige, saa tor man dog ikke deraf slutte, at
hans Skenhedssans er mere udviklet ens Sjelleenderens og Jydens. Det er vel
snarere den barnlige Lyst til alt, hvad der er kent og peent, thi hvad der pyntes med
herovre, er just ikke altid saa smagfuldt. . . .

Dyrkningen af alle Slags Havefrugter staar hgjest paa Fyn. . ..

Fynboerne er vistnok de smukkeste af den danske Befolkning. Ders Legeme er
slankt, let og smidigt, deres Ansigt mildt og kent. Hele deres udvortes Vasen er
behageligt og elskverdigt.”

EGNSRETTER

(Foredrag af Ruth Buhl pa vores SLEGTSTEMA-AFTEN den 28. nov 2006)

Det er ikke muligt at give en fuldsteendig beskrivelse af danske egnsretter gennem
tiderne. Der findes ikke tilstreekkeligt eeldre kildemateriale og madlavningens
historie er et forsomt omrade, i Danmark som 1 udlandet.

”S4& gammel som kogekunsten er, har den selvfelgelig sin lange og interessante
historie. Historiens oldfolk, de gamle nordboere og Homers krigere, ndede ikke
meget laengere end til losningen af kogekunstens opgave, at fa tilstrekkelig fode.”
I tidligere tid er der skrevet forsvindende lidt om de regionale kostvaner, og der
findes kun fa optegnelser fra nyere tid. Dog kan man ud fra de kilder man har til
radighed danne sig et indtryk af den egnspreegede madlavning, om end med huller
her og der. Man kan treekke visse linier op, og mere eller mindre klart se en
udvikling eller en sammenhang.

De forste kogebeger, man kender til, stammer fra Athen og Rom.

Den forste danske kogebog udkom i ar 1616, altsé under Christian den Fjerde.
siden er det géet slag i slag. De forste kogeboger var henvendt til adelen. Tyendet i
kokkenet matte klare sig med, hvad de havde faet overleveret mundtligt fra deres
medre, som igen havde faet fra deres medre.
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Forst omkring 1800-tallet dukkede de forste egentlige kogebeger for almindelige
mennesker op.

Madam Mangor skrev og udgav "Kogebog for smé Husholdninger” i 1837, og den
blev en enorm succes. i ca. 40 oplag.

Der findes ikke nogen egentlig definition pa , hvad egnsretter er, eller hvor stor en
egn skal veare, for det er en egn? Er det en gade? Er det en by eller kommune? Er
det et amt eller en landsdel? Svaret er ikke sa enkelt.

Egnsretter viser tydeligt hvilke rdvarer der var tilgengelige pd egnen og pé det
tidspunkt retten omtales. Neer kysten ser man retter med fisk og skaldyr. Inde i
landet dominerer gransager og ked fra husdyr i retterne. I egne neer Danmarks
granser ses inspiration fra vore nabolande, og i egne med mange indvandrere,
sdsom polakkerne pa Lolland og holleenderne p4 Amager, har vi naturligvis ogs&
féet en masse madopskrifter fra deres hjemlande.

Tilberedningsmaden af egnsretter er overleveret i praksis gennem eldre kvinder til
yngre. Retterne ses yderst sjeldent 1 trykte kogebeger, 1 hvert fald ikke i de
regionale varianter, og nasten lige sa sjeldent i de gamle hindskrevne kogeboger,
hvori husmedre for samlede opskrifter som de fik fra eldre familiemedlemmer
eller nabokoner.

Gennemblader man disse handskrevne opskriftesamlinger konstaterer man at de
for de &ldres vedkommende sa godt som alle kun bringer opskrifter pa vafler,
sprutkager, krumkager, knaepkager, gode rad, peberkager, honningkage og
sosterkage, og for de nyeres vedkommende kun pé det vi i dag kalder smékager
samt terter, desserter og lignende.

De daglige kad- og fiskeretter lerte pigerne at lave af deres mor, eller af deres
svigermor, hvis de blev gift pa en egn med andre kosttraditioner, og om den slags
mad behgvede man ikke at skrive noget ned.

Vafler og kager var derimod ikke daglige retter, de var noget man skulle brillere
med, nar der kom geaster. Derfor var husmeadrene interesseret i at f4 nedskrevet
fremgangsmade, mél og vagt, nar de i et hjem fik serveret bagverk som de kunne
tenke sig at glaede (og imponere) medsostrene med.

Da skikken med kaffebord vandt frem i sidste halvdel af 1800-tallet, iser pa
landet, kom der for alvor gang i indsamlingen af opskrifter.

Det store kaffebord med lagkage, &blekage, kringle, boller, smakager og andet rart
herer fortrinsvis hjemme i landbomiljeet.

Kostvanerne har ikke vearet ens i de forskellige sociale lag og i de forskellige
miljeer, i fiskerhjem har man ikke spist det samme som pé bendergérde, og der har
varet forskel pa maden i Kebenhavn, kebsteederne og pé landet, men det er en
forskel der gradvis er udjavnet i labet af det tidligere drhundrede.

I 1500-tallet var der ved hoffet og hos adelen pa mode at bruge de for Danmark
forholdsvis nye krydderier: peber, nellike, ingefeer muskat, kanel og safran, der i
lgbet af &rhundredet blev billigere pa grund af opdagelsen af nye soveje til de
fierne lande med disse eksotiske varer. Mandler, korender, rosiner, svesker, sukat,
citroner og appelsiner blev ogsa anvendt meget i madlavningen.
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Fra Landbohistoriske billeder. Pd landet blev der bagt brod til en Lge eller ad gangen. Nar ovnen
var varmet op, blev aske og gloder skubbet ud i siderne. I det forste brod blev der anbragt et lys, sa
man kunne se at seette de neeste brod rigtigt i ovnen.

Blandt de retter, som de forskellige kilder na@vner tiest, er helstegt pattegris, postej
vinsuppe, risengrad, sedsuppe, ®blegrod og redgrad med flode, og den meget fine
og sjeldne ret jordbzr med flode og sukker.

Nyt og fin var ogsa konfekt, hvilket var betegnelsen for flere forskellige slags
leekkerier tilberedt med sukker, som sukkerovertrukne tarrede frugter, bolcher
m.m.

Marcipan der dengang ligeledes var noget nyt i Danmark, og kun blev spist af de
mest velhavende, og blev som regel ogsa benavnt konfekt.

Dog indgik der ogsa retter som ud fra en nutidig opfattelse ma regnes for mere
beskedne. Som f.eks. ved Christian den 2.’s hof blev der serveret saltet okseked,
kal med flaesk, sild klipfisk; og vildtbrad, og groffenbrad omtales, uden at det er
narmere defineret hvad disse betegnelser dengang dackkede.

Overgangen til komfuret, som aflgsning for det abne ildsted til daglig madlavning
og for den store ovn til bredbagning, var af sterste betydning. Husmoderen og
hendes eventuelle medhjalpere fik bedre vilkar. Arbejdet blev mindre
anstrengende, og der kunne varieres mere. Hullerne i komfuret gjorde det muligt at
stege eller koge flere madvarer pa én gang; man behevede ikke i sa hej grad som
tidligere, 1 de mindre husholdninger, at ty til sammenkogte retter. Tillige blev man
fri for at bage et stort antal brod ad gangen, og der var mulighed for oftere og uden
sa stort besver at bage “finere” brad , som sesterkage og sandkage; og leveren
kunne bruges til leverpostej, mens man for kun havde udnyttet den til finker og
leverpolse.
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Tekniske og sociale fremskridt, rationalisering inden for landbrug og fiskeri
forbedrede transportmidler og den heraf folgende udvikling bort fra selv-
forsyningsprincippet forte fra omkring sidste arhundredes begyndelse til at
madlavningen lidt efter lidt mistede sit regionale serprag.

Nye madskikke skubbede egnsretter til side, Prossekagen matte vige for den fra
Tyskland indferte julekage, og fullingstegen for anden og “finere” julemad som
gés, and eller fleskesteg.

Snobberiet og trangen til at folge moden, og hensynet til hvad andre spiste, har
nok gjort sit.

Begreberne eftermiddagskaffe, aftenkaffe og kaffebord som selskabelige fore-
teelser bidrog til at fordrive egnsretterne. Spisegilderne med de lokalt preegede
retter forsvandt mange steder til fordel for kaffegilder og nogle af de gamle kager
blev @ndret.

Kartoflen, der langsomt vandt indpas i den daglige kost i labet af 1800-tallet
fordrev klumper og melbuddinger som fyldemad i de fleste hjem.

Det er lettere at s@tte en gryde kartofler pa bordet end at lave en portion klumper.
Madlavningen blev efterhanden standardiseret, og her kommer kogebggerne, der
blev en god salgsvare fra omkring 1850, husholdningsskoler og husholdnings-
kurser ind i billedet.

De skabte ensartethed i1 de danske kekkener. De forskellige retter af fersk
plukkekad, blev aflest af den nationale frikadelle, hakkebef og den hakkede
karbonade, mens plukkekodretterne af rester til biksemad landet over.
Frikadellen der i 1700-tallet for det meste kun bestod af hakket ked og talg, samt
krydderier blev i tidens lob standardiseret til den frikadelle vi spiser i dag.
Sammen med den kom sa leverpostejen.

Om lyst og ulyst pa mad.

Ga ikke til bords, for vist, du ved om
at maven er tom
Efter det sidste maltid du fik
og fra bordet du gik,
Tag for dig af maden, nar madlyst du har
den sag er klar
spis det som gir liflig smag i din mund
den regel er sund.
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SLAGTSTEMA-AFTENER

Tirsdagene den 24. og 31. oktober, den 6., 20. og 28. november 2007

(NB: Bemark ikke den 13. november), indbydes medlemmerne til 5 aftenmeder,
hvor vi efter et oplag om et udvalgt emne, laser dokumenter med gotisk skrift og
snakker slegtsforskning.

Planlagte emner er:

Medicinalberetninger og dedsattester: Jesper Ratjen.
Scanning og billedbehandling af fotos: Alex Bach Kristensen.
Tingbeger: Kjeld Buhl.

Brug af kort: Jesper Ratjen.

Landbrugsteellinger: Jens Hansen.

Mgoderne begynder k1. 19.00 — Alle er velkomne — det koster 10 kr. pr. gang incl.
kaffe/te og evt. fotokopier — forhdndstilmelding er ikke nedvendigt.

—————
ARKIVERNES DAG

Ester Norrelykke oplyser, at lordag den 10. november holder Kauslunde-Gamborg
Lokalhistoriske Arkiv abent hus kl. 13 — 16.

Arets tema er "Mennesket
i Arkivet”. Udstillingen
fra marts ”Skomagere og
treeskomand” hanger
stadig.

P4 de Lokalhistoriske
Arkiver i Fredericia,
Middelfart og Kauslunde
deltager foreningen med
udstillinger om emnet
lordag den 10. november
2007 fra kl. 10 til k1. 16.
(Kauslunde dog fra kl. 13
til k1. 16).

Klargoring af sidste ars udstilling i
Fredericia pa arkivernes dag.
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